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Rozhovor se starostkou naší obce

l Co ti v poslední dobì udìlalo po pracovní stránce radost? Co zpùsobilo pocit, že to, co 
dìláš, má smysl a práce se daøí?
Velkou radost mám z vybudovaného pøechodu pro chodce na silnici I. tøídy, u kterého v 
souèasné dobì žádáme o kolaudaci. Další akcí, které probìhla na sklonku léta, bylo 
vybudování odpoèinkového altánu s herními prvky. Více se o vybudování této 
odpoèinkové zóny dozvíte v tomto zpravodaji.

l A naopak? Mìla jsi v nedávné dobì chu• se vším praštit? Pokud ano, tak proè?
Stále se nemùžu smíøit s neustále se mìnícími zákony a legislativním gulášem”. Rok od 

“roku je situace horší a horší.

lSkoro celé léto jsme se museli smíøit se zdržovacími semafory na silnici è. 11. Teï už je 
provoz plynulý a dokonce se teï daleko lépe jezdí i po cestì okolo Palmeových, kterou 
bìhem omezení na hlavní silnici využívala spousta øidièù k urychlení své cesty. Vìtšina z 
nich spìchala víc, než povolují dopravní znaèky v obci, takže dopravní situace uvnitø 
vesnice byla nebezpeènìjší než obvykle. Existuje nìjaká možnost (kromì zákazu vjezdu), 
jak ji pøi pøípadném pøíštím omezení na hlavní silnici zlepšit?
Ano, máš pravdu, již od zaèátku kvìtna do nedávné doby byl prùjezd naší obcí po silnici 
I. tøídy øízen pracovníky stavby nebo semafory. Doba tohoto omezení byla dlouhá, 
každopádnì pøispìla k dobru vìci. Vznikl bezpeèný osvìtlený pøechod, Øeditelstvím 
silnic a dálnic byla rekonstruována komunikace, jednak v naší obci, ale také ve smìru na 
Týništì a Èestice. Vždy, pøi jakýchkoliv opravách a rekonstrukcích, vznikne omezení, s 
tím je pøece nutno poèítat. Místní komunikace na dolním konci byla plná výtlukù, které 
byly vyspraveny vyfrézováním. Vyspravena byla také èást køižovatky, která se nachází 
na katastru naší obce. K poslední èásti tvé otázky mohu øíci pouze jedno..…vše je v 
lidech, existují øidièi, kteøí jsou ohleduplní a chápou význam dopravních znaèek, ale 
bohužel ne všichni. O žádné možnosti, jak pøi pøípadném dalším omezení vzniklém na 
silnici I. tøídy situaci øešit, nevím. Každá dopravní znaèka, která je na našich místních 
komunikacích umístìna, musí být schválena dopravní policií ÈR a také MìÚ Kostelec 
nad Orlicí – odbor dopravy. Obec nemùže dle vlastního uvážení dopravní znaèky umístit 
na místních komunikacích, kam chce,  vše podléhá schvalovacímu øízení.

lPøíští mìsíc nás èekají volby do krajských zastupitelstev. Èím by podle tebe mìlo a 
mohlo novì zvolené vedení kraje pøispìt k pøíjemnìjšímu životu v malých obcích?
Musím øíct, že jsem o tomto vùbec nemìla èas pøemýšlet. S vedením kraje nejsme tak 
èasto v kontaktu. Na úøedníky, kteøí pracují na krajském úøadì, si v podstatì nemohu 
stìžovat. Ocenila bych vyèlenìní vyšších èástek do dotaèních programù urèených 
obcím, aby mohlo být podpoøeno vyšší množství podaných žádostí o dotaci.

Dìkuji za rozhovor.
Jana Hromková
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Odpoèinkový altán s herními prvky

O vybudování odpoèinkové plochy na horním konci obce Lípa nad Orlicí jednali 

zastupitelé obce již nìkolik let. 

Královéhradecký kraj vypsal na podzim roku 2015 dotaèní programy z Programu 

obnovy venkova pro rok 2016, a tak bylo rozhodnuto: požádáme o dotaci. Obec Lípa 

nad Orlicí podala dne 20. 11. 2015 žádost o poskytnutí finanèní podpory z dotaèního 

programu Královéhradeckého kraje v dotaèním programu: Obnova a údržba venkovské 

zástavby a obèanské vybavenosti – 16POV01 na projekt s názvem Odpoèinkový altán s 

herními prvky. Tato žádost byla Královéhradeckým krajem podpoøena, v èervnu byla 

mezi Královéhradeckým krajem a Obcí Lípa nad Orlicí uzavøena smlouva o poskytnutí 

dotace z dotaèního fondu Královéhradeckého kraje. V létì tohoto roku došlo i k 

samotné realizaci projektu.

Vybudován byl odpoèinkový altán s posezením, zámkovou dlažbou a stojanem na kola. 

Travnatá plocha u altánu byla vybavena certifikovanými herními prvky pro dìti - 

dvìma pružinovými houpadly, dvìma houpaèkami a lavièkami. 

Odpoèinkový altán s herními prvky je hojnì využíván 

jak místními dìtmi a obèany, tak také cyklisty, kteøí naší 

obcí, regionem a krajem projíždìjí po vybudovaných 

cyklotrasách a cyklostezkách.
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Odpoèinkový altán s herními prvky    

Realizováno za finanèní podpory 
Královéhradeckého kraje



Vítání obèánkù
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V nedìli 25. záøí 2016 se na Obecním úøadì v Lípì nad Orlicí konalo vítání obèánkù. 
Slavnostnì jsme mezi námi pøivítali 

Klárku Oveèkovou a Vojtíška Mazuru.
Program vítání  zpestøily dìti z naší mateøské školky, které si pod vedením paní 

uèitelky Blažkové pøipravily krásné básnièky a písnièky. Tímto jim ještì jednou moc 
dìkujeme.

Na závìr mi dovolte popøát ještì jednou našim malièkým hodnì zdraví, štìstí a 
lásky v celém jejich životì a rodièùm mnoho krásných okamžikù pøi jejich 

výchovì.

Foto: Bc. Jindra Koldinská

USNESENÍ ZE ZASEDÁNÍ ZASTUPITELSTVA 
OBCE LÍPA NAD ORLICÍ è. 17 ze dne 11. 8. 2016

Program:
- Kontrola usnesení 
- Informace o stavu úètù obce
- Rozpoètové opatøení è.  6/2016
- Kupní smlouva
- Pojistná smlouva
- Smlouva o smlouvì budoucí kupní
- Zmìna è. 2 odpisového plánu
- Smlouva o dílo
- Žádost o vybudování betonového prefabrikovaného oplocení
- Rùzné

Doplnìní programu:
- Schválení smlouvy o odvádìní odpadních vod od 1.1.2017 vèetnì všeobecných 

podmínek
- Kalkulace pro výpoèet stoèného
- Plán obnovy financování veøejné kanalizace

Návrh usnesení: Zastupitelé schvalují program veøejného zasedání a jeho doplnìní bez 
pøipomínek.
Výsledek hlasování: PRO 8    PROTI 0   ZDRŽEL SE 0 
Usnesení è. 1/17/2016 bylo schváleno.

Návrh usnesení: Zastupitelé berou na vìdomí informaci o stavu bankovních úètù obce.
Výsledek hlasování:        PRO 8  PROTI 0   ZDRŽEL SE 0
Usnesení è. 2/17/2016 bylo schváleno.

Návrh usnesení: Zastupitelé berou na vìdomí rozpoètové opatøení è. 6/2016, které je 
nedílnou souèástí tohoto zápisu.
Výsledek hlasování:        PRO 8  PROTI 0  ZDRŽEL SE 0
Usnesení è. 3/17/2016 bylo schváleno.

Návrh usnesení: Zastupitelstvo obce schvaluje uzavøení kupní smlouvy na nákup 
2pozemku prac.è. 694/14 o výmìøe 31 m  za cenu 5.115,- Kè, slovy: pìt tisíc jedno sto 

patnáct korun èeských a povìøuje starostku k podpisu této smlouvy.
Výsledek hlasování:    PRO 8  PROTI 0  ZDRŽEL SE 0
Usnesení è. 4/17/2016 bylo schváleno.

Návrh usnesení: Zastupitelstvo obce schvaluje výpovìï pojistné smlouvy na pojištìní 
obecního majetku è. 9313 7101514 a povìøuje starostku k podpisu nové, výhodnìjší 
pojistné smlouvy è. 8603327352  u spoleènosti KOOPERATIVA za cenu 28 973,- Kè 
platné od 31. 10. 2016 dle pøiložené kalkulace pojištìní.
Výsledek hlasování:  PRO 8 PROTI 0  ZDRŽEL SE 0
Usnesení è. 5/17/2016 bylo schváleno.
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Návrh usnesení: Zastupitelstvo obce schvaluje uzavøení smlouvy o smlouvì budoucí 
2 2kupní na nákup èásti pozemku parc.è. 69 o výmìøe cca 4m  za cenu 165,- Kè/m  a 

povìøuje starostku k podpisu této smlouvy.
Výsledek hlasování:        PRO 8  PROTI 0   ZDRŽEL SE 0
Usnesení è. 6/17/2016 bylo schváleno.

Návrh usnesení: Zastupitelstvo obce schvaluje zmìnu è. 2. Odpisového plánu obce.
Výsledek hlasování:   PRO 8  PROTI 0   ZDRŽEL SE 0
Usnesení è. 7/17/2016 bylo schváleno.

Návrh usnesení: Zastupitelstvo obce schvaluje uzavøení Smlouvy o dílo na projektové 
práce na stavbu: Lípa nad Orlicí – bezpeèný chodník mezi MŠ a ZŠ mezi Obcí Lípa nad 
Orlicí a firmou IDProjekt s.r.o., se sídlem Jùnova 1028, 517 41 Kostelec nad Orlicí, a 
povìøuje starostku k podpisu této smlouvy.
Výsledek hlasování:     PRO 8  PROTI 0   ZDRŽEL SE 0
Usnesení è. 8/17/2016 bylo schváleno.

Návrh usnesení: Zastupitelstvo obce projednalo žádost pana xxxxxxxxxxx s tímto 
výsledkem – Obec Lípa nad Orlicí neplánuje vybudování nového plotu mezi hostincem 
èp. 29 a pozemky pana xxxxxxxxx. Pokud xxxxxxxxx na své náklady plot vybuduje, 
bude mu po dokonèení stavby plotu vyplacen pøíspìvek ve výši 5 000,- Kè.
Výsledek hlasování:    PRO 7  PROTI 0   ZDRŽEL SE 1
Usnesení è. 9/17/2016 bylo schváleno.

Návrh usnesení: Zastupitelstvo obce schvaluje znìní Smlouvy o odvádìní 
pøedèištìných odpadních vod a povìøuje starostku obce k podpisu této smlouvy s 
majiteli nemovitostí, které jsou napojeni na systém kanalizace obce a vypouštìní do této 
kanalizace pøedèištìné odpadní vody ze své nemovitosti.
Výsledek hlasování:     PRO 7  PROTI 1   ZDRŽEL SE 0
Usnesení è. 10/17/2016 bylo schváleno.

Návrh usnesení: Zastupitelstvo obce schvaluje Kalkulaci pro výpoèet stoèného pro rok 
32017, dle schválené kalkulace bude od 1. 1. 2017 vybíráno stoèné ve výši 10,- Kè/m .

Výsledek hlasování:     PRO 7 PROTI 1  ZDRŽEL SE 0
Usnesení è. 11/17/2016 bylo schváleno.

Návrh usnesení: Zastupitelstvo obce schvaluje Plán obnovy financování veøejné 
kanalizace obce Lípa nad Orlicí.
Výsledek hlasování:     PRO 7  PROTI 1   ZDRŽEL SE 0
Usnesení è. 12/17/2016 bylo schváleno.
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Zmìny ve zpùsobu nakládání s odpadními vodami

Vážení spoluobèané, 

tímto bych vás chtìla informovat o výsledcích jednání zastupitelù naší obce ve vìci 
odvádìní odpadních vod – provoz veøejné kanalizace.
V souèasné dobì v naší obci existuje nìkolik zpùsobù likvidace a odvádìní 
pøedèištìných odpadních vod z nemovitostí, jedním z nich je napojení odpadního 
potrubí z nemovitosti  na veøejnou kanalizaci.
V souladu se zákonem è. 274/2001 Sb., o vodovodech a kanalizacích pro veøejnou 
potøebu, v platném znìní, musí obec plnit povinnosti a práva, které jí tento zákon 
ukládá. Obci jako vlastníku veøejné kanalizace a zároveò provozovateli vznikají 
výstavbou a následným  provozováním kanalizaèního systému náklady, na které má ze 
zákona právo vybírat finanèní úhradu, tzv. stoèné. Stoèné je složeno nejen z poøizovací 
ceny provozovaného majetku veøejné kanalizace a souvisejících zaøízení, ale také z 
provozních nákladù, a dále je to také povinnost vytváøet finanèní rezervu na obnovu 
stávajícího systému veøejné kanalizace vèetnì jejího rozvoje. 
Vzhledem k výše uvedeným povinnostem zastupitelé naší obce na svém veøejném 
zasedání dne 11. 8. 2016 schválili text Smlouvy o odvádìní pøedèištìných odpadních 
vod a také kalkulaci pro výpoèet stoèného. Výše stoèného, které bude od 1. 1. 2017 v 

3naší obci vybíráno, je ve výši 10,-Kè/m . Množství odvádìných odpadních vod je 
3urèeno dle vyhlášky è. 428/2001 Sb., pøíloha è. 12, kde smìrná èísla urèují spotøebu m  

3na 1 osobu, a to ve výši 35 m /rok. Stoèné bude obèany hrazeno ve dvou splátkách, vždy 
do 30. 6. a 31. 12. daného roku. Poèet osob, které budou v dané nemovitosti zahrnuty do 
výpoètu stoèného, bude brán dle platných údajù z evidence obyvatel. Vlastníci 
nemovitostí, ve kterých není k trvalému pobytu hlášena žádná osoba, budou hradit 

3 3stoèné ve výši 350,- Kè/roènì za nemovitost (35 m /rok x 10,- Kè/m ).

V prùbìhu mìsíce øíjna vám bude do schránek distribuována obálka s návrhem 
Smlouvy o odvádìní pøedèištìných odpadních vod - 2 ks vyhotovení a jedno 
vyhotovení Èestného prohlášení.

Pokud je Vaše nemovitost napojena na kanalizaèní systém obce, žádám vás o 
vyplnìní a podepsání pøiložené Smlouvy o odvádìní pøedèištìných odpadních 
vod. Obì vyhotovení smlouvy poté doruète na Obecní úøad Lípa nad Orlicí k 
podpisu, nejpozdìji do 18. 11. 2016.

V pøípadì, že nevyužíváte pro zneškodòování odpadních vod z vaší nemovitosti 
veøejnou kanalizaci, vyplòte pøiložené Èestné prohlášení. Èestné prohlášení poté 
doruète na Obecní úøad Lípa nad Orlicí, nejpozdìji do 18. 11. 2016.

Pokud budete mít k výše uvedenému jakékoliv dotazy, neváhejte mì kontaktovat.
                                                           

Monika Vrátilová, starostka obce
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Fotbal – to je hra
Rozlosování 1B tøída jaro 2016
13. srpna so 17.00 Lípa n. Orl. A : SK Solnice 3:2
20. srpna so 17.00 Jaromìø B : Lípa n. Orl. A 2:4
27. srpna so 17.00 Lípa n. Orl. A : Start Ohnišov 8:0
4. záøí ne 17.00 Èerníkovice : Lípa n. Orl. A 3:1
10. záøí so 17.00 Lípa n. Orl. A : Velešov Doudleby 2:0
17. záøí so 17.00 Velké Poøíèí : Lípa n. Orl. A 2:3
24. záøí so 16.30 Lípa n. Orl. A:Spartak Police n. M.
2. øíjna ne 16.30 Albrechtice : Lípa n. Orl. A
8. øíjna so 16.00 Lípa n. Orl. A : Baník Vamberk
15. øíjna so 16.00 Slavoj Pøedmìøice : Lípa n. Orl. A
22. øíjna so 15.30 Lípa n. Orl. A : Spartak Opoèno
29. øíjna so 14.30 SK Smiøice : Lípa n. Orl. A
5. listopadu so 14.00 Lípa n. Orl. A : FC Èeské Meziøíèí
Tabulka:
1. Police n. Met. 6 5 1 0 0 33:3 17
2. Lípa n. O. 6 5 0 0 1 21:9 15
3. Smiøice 6 4 0 0 2 20:18 12
4. Vamberk 6 3 1 0 2 8:13 11
5. Solnice 6 3 0 0 3 17:10 9
6. Doudleby 6 2 1 1 2 15:10 9
7. Opoèno 6 2 0 3 1 12:9 9
8. Èeské Meziøíèí 6 3 0 0 3 10:13 9
9. Albrechtice n. O. 6 3 0 0 3 9:13 9
10. Pøedmìøice 6 3 0 0 3 9:16 9
11. Èerníkovice 6 2 0 0 4 13:26 6
12. Velké Poøíèí 6 1 1 0 4 9:12 5
13. Jaromìø B 6 1 0 0 5 18:23 3
14. Ohnišov 6 1 0 0 5 8:27 3
Støelci branek:
Mondík D. 4x, Palán 3x, Brzokoupil 3x, Kafka 2x, Èepelka 2x, Sikora 2x, Charvát 
E. 2x, Vašata 2x, Mondík R. 1x.

Rozlosování okresního pøeboru IV. tøídy - podzim 2016
21. srpna ne 14.00 Lípa n. Orl. B : Domašín 4:2
28. srpna ne 10.00 Javornice B : Lípa n. Orl. B 1:0
3. záøí so 17.00 Lípa n. Orl. B : Olešnice v O.h. 2:2 p.k. 5:4
11. záøí ne 14.00 Rychnov n. Kn. B : Lípa n. O. B 2:1
18. záøí ne 14.00 Lípa n. O. B : Labu• Rychnov n. K.1:1 p.k. 5:3
24. záøí so 16.30 Èermná n. O. : Lípa n. O. B
1. øíjna so 16.00 Lípa n. Orl. B : Kostelecká Lhota B
8. øíjna so 16.00 Domašín : Lípa n. Orl. B
16. øíjna ne 14.00 Lípa n. Orl. B : Javornice B
22. øíjna so 12.00 Olešnice v O.h. : Lípa n. Orl. B
30. øíjna ne 14.30 Kostelecká Lhota B : Lípa n. Orl. B
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Tabulka:
1. Rychnov B 5 5 0 0 31:4 15
2. Javornice B 5 4 0 1 12:10 12
3. Labu• 5 3 1 1 12:7 10
4. Lípa B 5 1 2 2 8:8 7
5. Domašín 5 2 0 3 12:10 6
6. Èermná 5 2 0 3 8:15 6
7. Kostelecká Lhota 5 1 0 4 3:26 3
8. Olešnice 5 0 1 4 5:11 1
Støelci branek:
Vlèek 3x, Provazník 1x, Charvát E. 1x, Doležal 1x, Karlík 1x, Malík 1x

Starší pøípravka podzim 2016
3. 9. Lípa n. O. - Albrechtice 3:1

Lípa n. O. - Èerníkovice 3:2
Lípa n. O. - Vamberk 2:10

11.9. Lípa n. O. - Èerníkovice 1:5
Lípa n. O. - Týništì 1:5
Lípa n. O. - Kos. Lhota 1:2

17.9. Lípa n. O. - Albrechtice 6:2
Lípa n. O. - È. Meziøíèí 0:2
Lípa n. O. - Kos. Lhota 2:5

24. 9.  Lípa n. O.  -  Ohnišov 
Lípa n. O. -  Vamberk 
Lípa n. O. - Kostelecká Lhota

1. 10. Lípa n. O. - Kostelecká Lhota  
Lípa n. O. - Borohrádek A
Lípa n. O. - Borohrádek B

9. 10. Lípa n. O. - Borohrádek A
Lípa n. O. - Borohrádek B 
Lípa n. O. - Doudleby

16.10. Lípa n. O. -  Ohnišov
Lípa n. O. - Rokytnice
Lípa n. O. - Týništì

22. 10. Lípa n. O. - Èeské Meziøíèí
Lípa n. O. - Vamberk
Lípa n. O. - Týništì

29. 10. Lípa n. O. -  Vamberk
Lípa n. O. - Rokytnice
Lípa n. O. - Doudleby
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Spoleèenská kronika
Blahopøejeme k životnímu jubileu
Jaroslavì Sekyrové 86 let
Boženì Drašnarové 84 let
Jaroslavu Brandejsovi 83 let
Hanì Èechové 83 let
Annì Kobrèové 82 let
Jaroslavu Vobejdovi 79 let
Ladislavu Kopeckému 77 let
Ludmile Matìjekové 76 let
Jaroslavì Krèmáøové 75 let
Marii Kovaøíèkové 74 let
Marii Charvátové 73 let
Janu Kopeckému 70 let
Luïku Luòáèkovi 70 let
Libuši Pohlové 70 let
Vìøe Uhlíøové 70 let
Janu Kohoutkovi 69 let
Lence Lingerové 68 let
Evì Málkové 67 let
Oldøichu Tomášovi 67 let
Helenì Guldánové 64 let
Miroslavu Havlíkovi 63 let
Annì Pírkové 63 let
Josefu Samotánovi 63 let
Alenì Kapuciánové 62 let
Ladislavu Sršòovi 62 let
Janì Kociánové 61 let
Františku Lapáèkovi 61 let
Bedøichu Doležalovi 61 let
Marii Bártové 60 let
Alenì Samotánové 60 let
Janì Pohlové 55 let

Vítáme mezi námi
Klára Oveèková narozena 21. 4. 2016 v Rychnovì nad Knìžnou
Vojtìch Mazura narozen 15. 7. 2016 v Rychnovì nad Knìžnou

Rozlouèili jsme se
Milada Hašková    narozena  25. 10. 1929         zemøela  14. 7. 2016 
Jaroslav Èech         narozen 31. 8. 1956              zemøel    17. 8. 2016 

Aktuální poèet obyvatel naší obce k 22. 9. 2016  – 531 obyvatel
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Vzpomínka

Kdo v srdcích žije, 
“
   nikdy neumírá.”

Dne 12. záøí tomu bylo 5 let, co zemøela 
paní Božena Brandejsová.

Vzpomíná manžel 
a dìti Maruška, Jirka, Jarda 

s rodinami.

Dne 17. øíjna uplyne 15 let od chvíle, kdy nás navždy opustil mùj 
manžel, náš tatínek, tchán a dìdeèek, pan Josef Štìpán.

Kdo jste ho znali a mìli rádi, vzpomeòte s námi.

Manželka Vìra, syn a dcera s rodinami

Odešel jsi, jak si to osud pøál, 
v našich srdcích a vzpomínkách zùstáváš dál. 
Roky plynou, jak tiché øeky proud, 
jen bolest nedá zapomenout.

Dne 3. 10. 2016 to bude již dlouhých 27 let, 
co nás navždy opustil náš tatínek a dìdeèek 
pan Alois Kalenda. S láskou na nìj všichni 
vzpomínáme.  Kdo jste jej znali a mìli rádi, 
vìnujte mu spolu s námi tichou vzpomínku.

Dcery Alena a Libuše s rodinami
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Co nového ve škole 
Dovolte mi úvodem nového školního roku 
pozdravit všechny žáky a dìti naší základní a 
mateøské školy, také jejich rodièe a všechny, 
kterým není naše instituce lhostejná.
V tomto školním roce usedlo do lavic naší školy celkem 32 žákù 1.- 4. roèníku, z toho je         
7 nových prvòáèkù. Mateøskou školu navštìvuje 24 dìtí.
Zaèal školní rok, který nám pedagogùm, ale i všem, kteøí se ve škole pohybují, pøináší 
spoustu legislativních zmìn. Novela školského zákona platná od záøí 2016 pøináší øadu 
zmìn ve vzdìlávání žákù se speciálními vzdìlávacími potøebami a žákù nadaných. Na 
škole není jen zabezpeèení výuky žákù s pøiznanými podpùrnými opatøeními I. - V. 
stupnì, ale zároveò i prvotní diagnostika a stanovování podpùrných opatøení I. stupnì. 
Naší snahou je vnímat potøeby všech žákù a rozvíjet jejich nadání, schopnosti a 
dovednosti.
Další zmìna zákona pøináší od pøíštího školního roku povinný poslední rok pro 
pøedškoláky.
I v tomto školním roce plánujeme øadu tradièních i nových akcí, na kterých se snad i se 
ètenáøi Ozvìn budeme potkávat.
Všem dìtem úspìšný školní rok a rodièùm dostatek trpìlivosti a radosti pøeje za 
kolektiv pedagogù ZŠ a MŠ 

Mgr. Kateøina Guldánová

Základní škola a Mateøská škola Lípa nad Orlicí, 

ve spolupráci s Obecním úøadem Lípa nad Orlicí 

poøádají 

ØÍJNOVÝ 

SBÌR STARÉHO PAPÍRU

MÙŽETE UKLÁDAT VE VYHRAZENÝCH 

PROSTORÁCH DVORA  ZŠ

KARTONY

VLNITÉ LEPENKY

LEPENKY

ÈASOPISY 

OSTATNÍ PAPÍR

STARÉ  NOVINY

SVÁZANÉ BALÍKY 
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Cesta kolem svìta    
V sobotu 6. srpna 2016 se na høišti v 
Lípì nad Orlicí konalo již tradièní 
prázdninové odpoledne pro dìti... 
letos s názvem Cesta kolem svìta.
Cesta zaèínala a také konèila, jak 
jinak, v Èeské republice.... Dále 
mohly dìti navštívit Hawai, Itálii, 
Jamajku, Aljašku, Mexiko, Egypt, 
Rusko, Japonsko, Indii, USA a 
Francii. Všude je pøivítala dìvèata v 
maskách, které pøedstavovaly danou 
zemi. Dìti plnily tématické úkoly a 
po absolvování celé trati byly dìti 
zpátky v Èeské republice odmìnìny 
balíèkem a také nanukem.
Celou akcí nás provázely dìtské 
písnièky, které nám pouštìl DJ Pepa.
Autorem krásných fotografií jel 
Honza Drašnar.
K vidìní byly také ukázky agility a 
dogdancingu v podání Michaely 
Dvoøákové z Tøebechovic pod 
Orebem.
Veèer se nejen pro dospìláky konala 
diskotéka se vstupným zdarma.
Podìkovat bych tímto chtìla všem 

ochotným lidem,
kteøí své odpoledne vìnovali 

dìtem a podíleli se na této krásné 
akci.

Dìkuji :-)



Podzim ve školce
Tak, a už je zase záøí, slunce ještì poøád záøí.

Na podzim to nevypadá, i když obèas listí 
padá.

Je to léto, ale babí! Pavouci své sítì staví.
Prázdninové dny opìt rychle utekly a sluneèné 
dny nás vítaly také v zaèátku nového školního 
roku v mateøské školce. Ani pøes prázdniny 
však školka neutichla. Šikovní øemeslníci nám 
vystìrkovali podlahu ve tøídì, položili novou 
podlahovou krytinu a obložili laminem èásti 
zdí u výdejních oken do kuchynì. Pan malíø 
vymaloval tøídu i šatnu veselými barvami, pan 
truhláø vyrobil nové nástìnky do šatny i 
chodby. Mohli jsme tedy ve školce po 
prázdninách uvítat 24 dìtí. Z toho máme 8 
pøedškoláèkù, kteøí se budou po celý rok 
peèlivì pøipravovat na vstup do školy. Pøibylo 
nám 6 nových dìtí ve vìku 2 - 3 roky,  jsou však 
moc šikovné a první dny ve školce prožily 
témìø bez slzièek. Užíváme si spoleènì krásné 
dny babího léta na zahradì školky, 
procházkami vesnicí i po okolí. Podzim je 
pestrý svými barvami a pøímo vybízí k 
zajímavým aktivitám a èinnostem. K tvoøení a 
malování využijeme pøírodniny i podzimní 
plody, nauèíme se nové básnièky i písnièky. 
Pøijedou za námi do školky divadla s 
pohádkami, chovatelé s interaktivním 
programem o sovách a sovièkách, pojedeme na 
podzimní výlet i návštìvu divadla v Kostelci 
nad Orlicí a Hradci Králové. Spoleènì s 
maminkami se uskuteènilo Tvoøivé odpoledne 
s keramikou paní Toucové, tentokrát na téma 
Vánoce. Se zkušenou lektorkou si maminky s 
dìtmi vytvoøily spoustu krásných výrobkù, 
které je potìší v adventním èase. 
Již nyní se ve školce pøipravujeme na vánoèní 
svátky, na rozsvícení stromeèku o první 
adventní nedìli a na druhý Vánoèní jarmark v 
zahradním domeèku v mateøské škole. Také 
letos máme pro vás pøipraveny vánoèní 
drobnosti i dáreèky pro radost. Budeme se tìšit 
na spoleèné setkání u rozsvícení stromu v 
mateøské škole.

Marie Nedomanská
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JSDH Lípa nad Orlicí
Ètvrt roku ubìhlo jako voda a již je tu opìt nové 
vydání Lipských ozvìn. Dovolte nám tímto 
èlánkem informovat vás, co se za poslední 3 
mìsíce v naší jednotce událo.
Již poètvrté se na zaèátku prázdnin konalo 
hasièské stanování. Tohoto stanování se úèastní 
hasièi se svými dìtmi. Letos jsme oslovili také 
rodièe dìtí, které navštìvují hasièský kroužek, 
zda mají zájem o uspoøádání Hasièského dne. 
Zájem byl, a tak jsme pro dìti pøipravili den plný 
soutìží a dovedností, který byl zakonèen 
stopovanou. Dìti jsme vyzvedli ráno pøed 
hasièskou zbrojnicí s naším hasièským autem 
Rudíkem a veèer je na stejném místì pøedali 
rodièùm. Po celý den bylo pro dìti zajištìno také 
stravování a pitný režim. Na našich webových 
stránkách, které jsou: ,  
jsou v sekci fotogalerie  fotky z celého stanování. 
Nìkteré jsme pro vás vybrali a mùžete si je zde 
prohlédnout.
V mìsíci srpnu jsme se zúèastnili oslav 130 let od 
založení SDH v Bystrém v Orlických horách. 
V tomto zpravodaji najdete také oznámení Obce 
Lípa nad Orlicí o náboru tøech nových èlenù naší 
jednotky. K 30. 6. 2016 se rozhodli tøi hasièi 
ukonèit èlenství v jednotce, z tohoto dùvodu 
budou pøijímáni noví èlenové. 
V sobotu 15. øíjna 2016 dopoledne poøádáme v 
naší obci podzimní svoz vyøazeného 
elektrozaøízení. Pokud doma vyøazené 
elektrozaøízení máte, pøipravte je ráno pøed Váš 
dùm. Dìkujeme J.
Na sobotu 12. listopadu 2016 pøipravujeme pro 
dìti Stezku odvahy s posezením v hasièské 
zbrojnici. Stezka odvahy bude zakonèena 
lampionovým prùvodem, prosíme rodièe o  
zakoupení lampionù pro dìti J.  
Informace pro rodièe dìtí navštìvující hasièský 
kroužek. Kroužek se zaène opìt konat v lednu 
2017, o prvním termínu vás budeme informovat 
e-mailem. Všichni pøejeme Terezce Štìpánkové, 
která kroužek pro dìti vede, aby svoji 
nadcházející roli maminky stateènì zahájila. 
Pøejeme jí a miminku, které se narodí v øíjnu, 
hodnì zdraví a štìstí J!!!
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Obec Lípa nad Orlicí, Lípa nad Orlicí 23, 
517 21 Týništì nad Orlicí

IÈO: 00275077, telefon: 494 371 416, mobil: 724 179 760, 
e- mail: lipa@nadorlici.cz, web: www.lipanadorlici.cz

Zájemci se mohou pøihlásit 
na Obecním úøadì v Lípì nad Orlicí 

osobnì nejpozdìji do 30. 11. 2016.

Podmínkou pro pøijetí je dobrý zdravotní stav.

Obec Lípa nad Orlicí 
pøijme 

od 1. 1. 2017 

do své Jednotky sboru dobrovolných hasièù Lípa nad Orlicí 
(JSDH Lípa nad Orlicí) 

3 nové èleny.

JSDH Lípa nad Orlicí

Hasièi poøádají 

v sobotu 15. øíjna 2016 dopoledne 

Pokud doma vyøazené elektrozaøízení máte, 

pøipravte jej ráno pøed váš dùm.

Dìkují Hasièi J
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svoz vyøazeného elektrozaøízení.

Obec Lípa nad Orlicí
pøijme

od 1. 1. 2017

do své Jednotky sboru dobrovolných hasièù Lípa nad Orlicí
(JSDH Lípa nad Orlicí)

3 nové èleny.

svoz vyøazeného elektrozaøízení.

Myslivecká kuchaøka
Zajíc podle myslivce
Ingredience:
Zajíc, 5 dl svìtlého piva, 5 dl tmavého piva, 300 g cibule, 200 g slaniny, sùl, pepø, mletý 
zázvor, 5 dl vývaru a 1 dl šlehaèky.
Pøíprava:
Zajíce vložíme do pekáèe nebo mísy, posypeme cibulí nakrájenou na koleèka. Zalijeme 
pivem a necháme nìkolik dní odležet. Obèas obrátíme. Poté zajíce naporcujeme, 
prošpikujeme slaninou, osolíme a opepøíme a okoøeníme zázvorem. Rozehøejeme 
máslo a zprudka na nìm zajíce opeèeme. Podlijeme vývarem a peèeme v troubì 
domìkka. Bìhem peèení podléváme a obracíme. Ke konci peèení pøidáme šlehaèku. 
Pøíloha - brambory

Kanèí maso s brusinkovou omáèkou
Ingredience:
4 plátky libového masa z divoèáka, hrst strouhané koøenové zeleniny, 2 lžíce oleje, 
cibule, citron, divoké koøení (celý pepø, bobkový list a nové koøení), køen, brusinkový 
kompot, hoøèice, èervené víno, sùl.
Pøíprava:
Koøenovou zeleninu a cibuli nakrájenou na koleèka lehce na oleji osmahneme. Pøidáme 
plátek citronu, rozdrcené koøení a smìs uvedeme do varu, vložíme plátek masa a 
dusíme témìø do mìkka, pøièemž nezapomínáme maso obracet a podle potøeby 
podlévat. Potom š•ávu podle potøeby zøedíme vodou, pøidáme brusinkový kompot, 
nastrouhaný køen a hoøèici, mùžeme ještì pøidat nastrouhaný muškátový oøíšek a 
trochu rybízového džemu, zaprášíme hladkou moukou a ještì chvíli povaøíme. 
Omáèku mùžeme dochutit èerveným vínem a podle chuti dosolit. Nakonec ji 
pøecedíme.

Pøipravil Václav Hromek

Zprávy z knihovny
Skonèily prázdniny a dovolené a podzim klepe na dveøe. Letošní tropická vedra, 
dostatek slunce, pohoda a dlouhé dny s teplými veèery, kdy se sedí venku s pøáteli u 
grilování nebo jiné zábavy, které patøí k létu, už jsou minulostí, a tak nastává èas na 
dobrou knihu. Vím, že mnoho ètenáøù preferuje své èteèky, nebo si pøeète na internetu, 
ale klasická kniha zùstává. Jen pro vaši informaci, v øíjnu bude opìt provedena výmìna 
knih v rámci výmìnného fondu  z knihovny v  Týništi n. Orlicí. Opìt bude soubor 
obsahovat víc jak 120 knih rozlièného žánru. Do konce roku bude rovnìž náš základní 
fond doplnìn nákupem nových knih. Pokud má nìkdo z našich ètenáøù typ, o jakou 
knihu bychom mìli fond obohatit, a• pøijde do knihovny, každá inspirace je dobrá.
V uplynulém období byly dovolené, a tak knihovna byla uzavøena, ale nyní už zase 
pravidelnì funguje, a sice každou støedu od 16 do 19 hodin.
Tìším se na vaši návštìvu a doufám, že si každý ètenáø vybere pro nadcházející  
podzimní veèery svoji knihu.

Alena Kapuciánová
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Informuje

OBÈANÉ LÍPY nad Orlicí!

Dne 20. øíjna 2016
probìhne sbìr drobného chemického odpadu.

tj. baterie všeho druhu, oleje, plechovky od barev, záøivky a výbojky, 
kyseliny a zásady, barvy, øedidla, hadry na èištìní, teplomìry, kosmetika, 
pesticidy, fotochemikálie, léky, lepidla,  kovové nádoby se zbytky 
škodlivin,  monoèlánky.

Sbìr bude proveden na tìchto stanovištích:

POØADÍ    MÍSTO                                             ÈAS
è.1             Dlouhá Louka - u Poslušných  15.00 - 15.10
è.2             u Jindrù              15.15 - 15.25
è.3             u Ráèkù  15.30 - 15.40
è.4       Obecní úøad  15.45 - 15.55
è.5             u školy  16.00 - 16.10
è.6             u farmy  16.15 - 16.25
è.7             u Uhnavých  16.30 - 16.40

Veškeré odpady je nutné pøedávat osobnì !!!

Informace poskytnou                             Sbìr a zneškodnìní zajiš•uje
pracovníci obecního         ODEKO s.r.o. Týništì nad Orlicí
(mìstského) úøadu                                           tel: 494 371 003
tel.  494 371 416
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ODEKO s.r.o. 

517 21 Týništì nad Orlicí, Smetanova 395

 

Mátový sirup je zdravý a osvìží
Pokud jste ještì nevyzkoušeli mátový sirup, je na èase to zmìnit. V létì si ho mùžete dát 
do vychlazené vody, v zimì do èaje pøi nastydnutí. Je nejen zdravý, ale i výbornì chutná.
Podle vìdcù má máta dezinfekèní a antibakteriální úèinky, zvyšuje produkci 
žaludeèních š•áv, a tím pomáhá lépe trávit. Používá se na osvìžení dechu a pøi zánìtech 
horních cest dýchacích jako kloktadlo. Nálev z máty se doporuèuje pøi migrénì nebo pøi 
bolestech bøicha.
Mátový sirup je také výborný do alkoholických i nealkoholických nápojù, na pøislazení 
èajù i výrobu domácí limonády. Pøíprava je jednoduchá: rozøeïte sirup vodou podle 
chuti, pøidejte š•ávu z citronu, pomeranèe nebo grepu (v létì pár lístkù èerstvé máty 
nebo pár kouskù nakrájeného vychlazeného ovoce). Variací je samozøejmì mnoho a 
fantazii se meze nekladou.
Jak si sirup vyrobit?
Potøebujete: velký svazek máty, 1 kg krystalového cukru, 1 sáèek (20g) kyseliny 
citronové, asi 2 litry pøevaøené vody.
Postup: mátu dùkladnì opláchnìte, otrhejte lístky, namoète je do zcela zchladlé 
pøevaøené vody a nechte na chladném místì louhovat 24 - 48 hodin. Pak listy odstraòte a 
tekutinu pøelijte do hrnce pøes hodnì hustý cedník nebo plátno. Poté pomalu ohøívejte, 
pøidávejte cukr a kyselinu citronovou a pøiveïte k varu. Vaøte asi tøi minuty, poté nechte 
trochu zchladnout a ještì teplým sirupem naplòte èisté láhve nebo sklenice. Dobøe je 
uzavøete, uchovávejte v chladu a temnu.

Recepty do sbírky
Kuøe na cuketì
Potøebujeme: 4 kuøecí øízky, 2 cukety, 2 èervené papriky, 3 stroužky èesneku, 2 vìtší 
cibule, 300 ml bílého vína, 3 lžíce zakysané smetany, èerstvou snítku tymiánu a 
rozmarýnu, sùl, pepø, olej.
Postup: Omyté maso osolíme, opepøíme a zprudka orestujeme ze všech stran. Ve 
výpeku necháme zesklovatìt cibulku, pøidáme na koleèka nakrájenou cuketu a na 
nudlièky pokrájené papriky a pod poklièkou chvíli dusíme. Pak vše pøendáme do 
zapékací mísy, pøidáme nadrobno posekaný èesnek a èerstvé bylinky, víno, zakysanou 
smetanu a necháme v troubì dusit ještì alespoò 20 minut. Podáváme s vaøeným 
bramborem nebo èerstvým chlebem.

Zeleninový závin s houbami
Potøebujeme: 300 g hladké mouky, 1 vejce, 80 g másla, 200 g žampionù, 1 èervenou 
papriku, 150 g smetany, 2 stroužky èesneku, 5 rùžièek brokolice, 200 g sýra Nivy, 
svazek petrželové nati, 1 žloutek, 1 bílek, sùl, pepø, olej.
Postup: Z mouky, vejce, másla, smetany a soli pøipravíme hladké tìsto, které 
zformujeme do bochníku. Necháme v lednièce asi dvì hodiny odpoèinout. Na menší 
kousky nakrájíme papriku, brokolici, žampiony a spolu s drobnými plátky èesneku 
necháme osmahnout na oleji. Nakonec do smìsi rozdrobíme sýr, pøidáme trochu pepøe, 
posekanou petrželku a necháme ji vychladnout. Tìsto vyválíme do obdélníku a 
navrstvíme zeleninovou smìs. Okraje potøeme bílkem. Pomocí utìrky závin stoèíme, 
položíme na tukem vymazaný plech, potøeme rozkvedlaným žloutkem a peèeme asi 25 
minut. Závin mùžeme podávat teplý i studený.
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Zapékané brambory
Potøebujeme: 1 kg brambor, 200 g eidamu, 200 g uzeného masa, 2 cibule, 2 pórky, 8 
vìtších rajèat, snítku rozmarýnu, sùl, pepø, kmín, olej.
Postup: Brambory oloupeme, omyjeme a nakrájíme na tenké plátky. Na olejem 
vymaštìný plech poskládáme brambory, které osolíme, opepøíme a okmínujeme. Na nì 
navrstvíme na nudlièky pokrájené uzené maso, pøidáme plátky rajèat, na koleèka 
nakrájený pórek a zasypeme nahrubo pokrájenou cibulí a snítkami èerstvého 
rozmarýmu. Nakonec posypeme strouhaným sýrem a necháme v pøedem rozpálené 
troubì zapéct asi 20 až 30 minut.

Dobrou chu• se Spiritem
Švestky jsou dominantní surovinou pro pøípravu mnoha pokrmù - od polévek a kapra na 
èerno až po koláèe. Už v dávných èasech se z nich též vaøila proslulá tvrdá povidla bez 
cukru a pozdìji i mìkká povidla a zavaøeniny, pøipravovaly se kompoty, švestky sušené 
a v poslední dobì též zamražené.

Zámeètí kluci. Sušené švestky uvaøené v èaji vypeckujte a místo pecky vložte kousek 
oøechu. Do tuhého snìhu ze dvou bílkù zašlehejte 140 g cukru a vmíchejte 50 g 
nastrouhané èokolády. Na plech vymazaný máslem a vysypaný moukou pokládejte 
lžièky snìhu, na nì plnìnou švestku a opìt pøikryjte lžièkou snìhu. Poèítejte radši s vìtší 
mezerou, protože zámeètí kluci peèením nabudou. Peète je v ménì vyhøáté troubì.

Mandlové švestky. Švestky udušené ve sladké vodì rozpulte a naplòte mandlemi, 
naèež je narovnejte do ploché, vymazané nákypové formy. Pøikryjte je snìhem 
ušlehaným z bílkù, vanilkového cukru a strouhané èokolády. Zapeète v pøedehøáté 
troubì a ihned podávejte.

Staroèeská muzika. Pùl kilogramu sušených švestek a pùl kilogramu jableèných køížal 
operte a zalijte vlažnou vodou až do potopení. Podle chuti pøidejte cukr, dále špetku 
sušené rozmarýny a routy nebo alespoò høebíèek se skoøicí, a povaøte. Podává se jako 
ovocný dezert, a to jak teplý, tak i chladný.

Povidla všech vùní. Stejné množství opraných a oèištìných švestek, slív,  jablek, 
hrušek, ale též tykví a oloupaných rajèat a cukru slabì okyselte octem a uvaøte do 
zhoustnutí. Aby ovoce rovnomìrnì mìklo, mùžete je buï pøedem rozmaèkat, nebo 
dokonce umlít na masovém strojku. Povidla vaøte nejlépe v kameninì vymazané 
máslem tak dlouho, až za vaøeèkou zùstává cestièka. Pøi vaøení míchejte od støedu, ne 
pøi okrajích. Hotová povidla nechte chvíli vydýchat a pak je teprve uzavøete.

Švestky v opilém tìstíèku. Ze 140 g hladké mouky, žloutku, lžièky oleje a 0,2 litru piva 
vypracujte tìsto a po pùl hodinì do nìj vmíchejte sníh ze dvou bílkù. Mezitím uvaøte 
sušené švestky bez pecek, které mùžete rovnìž nahradit hrozinkou, mandlí nebo 
oøíškem, a každou namoète v tìstíèku. Rychle osmažte v horkém tuku a po ochlazení i 
okapání obalte v cukru nebo ve strouhané èokoládì.
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S èajem na nádobí

Vyhazujete vyluhované sáèky s èajem? Špatnì! Tyto sáèky s èajem se dají v domácnosti 
ještì využít.
Usušte použité èajové sáèky a zmizí nepøíjemný zápach z bot. Pytlík od èaje dejte 
jednoduše do bot. Bude do sebe nasávat nadmìrnou vlhkost a zápach.
Pokud chcete vyèistit nádobí bez použití chemie, jde to také. Namoète nádobí pøes noc 
do døezu naplnìného vodou a hoïte tam pytlík èaje. Odstraníte veškeré neèistoty a 
mastnostu z jídla v dopoledních hodinách, a to bez jakýchkoliv problémù.
Èajové sáèky nejsou populární mezi malými hlodavci, pavouky a hmyzem. Umístìte je 
v místech, kde byli škùdci pozorováni, a oni už se neobjeví.
Pokud dáte použitý sáèek do lednièky, bude v ní vždy pøíjemná vùnì. Sáèek bude 
absorbovat pachy potravin a udržovat rovnováhu vlhkosti v lednièce.

Citron pøi oslabení organismu

Nejen èernému èaji, ale i dalším pokrmùm dává nezamìnitelnou chu•. Citron se pro 
vysoký obsah vitaminù, minerálù a dalších látek øadí mezi zázraèné pøírodní produkty, 
které mohou léèit. Lidová medicína si jeho š•ávy cení jako výborného prostøedku na 
oslabený organismus. Pokud ráno po probuzení vypijeme sklenici teplé vody se š•ávou 
z pùlky citronu. zrychlíme látkovou výmìnu. Mùže být také výbornou detoxikaèní 
kúrou. Š•áva pomáhá proti pøekyselenému žaludku. Staèí užívat tøikrát dennì jednu 
èajovou lžièku èerstvì vymaèkané š•ávy. Ve starých receptáøích najdeme radu na rýmu 
a oslabené nosní dutiny. Pøi tìchto potížích prý staèí nakapat nìkolikrát dennì pár 
kapek èerstvé citronové š•ávy do nosu. Smíchaná s medem uleví také pøi aftech, jestliže 
š•ávou vyplachujeme dutinu ústní. Pravidelné popíjení citronové èerstvé š•ávy 
doporuèovaly zkušené bylináøky pøi revmatických bolestech, na dnu, na rùzné formy 
žilních chorob, jako jsou hemoroidy èi køeèové žíly. Podle nejrùznìjších studií má pití 
citronové š•ávy snižovat riziko vzniku ledvinových kamenù. Mùže se stát úèinnou 
první pomocí pøi poštípání hmyzem, nebo• potlaèuje pocit svìdìní. Pokud stoupne 
teplota, i v takovém pøípadì je dobré sáhnout po citronu. Možná to nevíte, ale velké 
množství vitaminu C èiní citron silnýmm antioxidantem, který posiluje funkci 
imunitního systému, snižuje riziko infekèního onemocnìní, dokáže udržet chøipku na 
uzdì, úèinný je pøi respiraèních chorobách. Kdo se cítí vyèerpaný, oslabený, tomu 
citron dodá energii.

Z èasopisu Spirit 37/2016 
vybírala Zdenka Vídeòská
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Babské rady: Tomu neuvìøíte...
Neuvìøíte, pokud to nezkusíte, co dokáže smìs pùl  hrnku sluneènicového oleje s 
polovinou hrnku octa a pùl hrnkem èerveného vína. Je to výborné øešení pro oèistu 
staršího nábytku! Touto smìsí povrch dùkladnì vytøete, nechte zhruba pìt minut pùsobit 
a poté mìkkým hadrem vyleštìte.
Zapomeòte na reklamu, mìjte odvahu postavit se pøi úklidu vstøícnì životnímu 
prostøedí, používejte bìžný ocet. Tìžko øíci, zdali babièky trápila ochrana životního 
prostøedí, spíše pøedpokládejme, že ne. Ale vìdìly, že ocet je skvìlé a levné øešení k 
likvidaci vodního kamene, k dezinfekci WC èi koupelny. Má totiž pøirozené dezinfekèní 
úèinky.
Neøedìný zabraòuje vzniku plísní, napøíklad ve spížích starších rodinných a 
èinžovních domù, v nichž je vyšší vlhkost. Ale ani potom, co octem spíž vystøíkáte, se 
pravidelnému vìtrání nevyhnete... Øeèeno jinak - bez pravidelného pøísunu svìžího 
vzduchu vaše spíž neobstojí.
Èas od èasu roztokem octa vytøete podlahu v kuchyni èi v pøedsíni. Pøejeïte jím koberec 
v pokoji a oživte jeho barvy. I tak poznáte, proè si babièky této relativnì levné tekutiny 
tak vážily. A váží dodnes. A ještì nìco! Babièky nejménì jednou týdnì osvìžovaly 
vzduch v ložnici èi v místnostech, které se celodennì nepoužívaly, tak, že do hlubší 
misky nalily hrnek neøedìného octa. Ten se pozvolna odpaøoval a vzduch byl svìží 
pøíjemnou nakyslou vùní. Je to podobné jako již výše zmínìný ocet nalitý na 
molitanovou houbu.
Pro bìžné, jen letmé vytírání podlahy, pøidávaly babièky a naše maminky místo mýdla 
èi moderních èistících pøípravkù jen pár lžic octa. Ten ostatnì používaly i ke 
každodennímu pøepírání drobného, øeknìme - intimního prádla.
Zapomeòte na pøedražené osvìžovaèe vzduchu, vymyšlené v chemických laboratoøích. 
Zvolte vùni pøírody. Napøíklad èerstvou kùru citrusových plodù, citronù a pomeranèù 
pøedevším. Provoní vzduch a navíc zahubí i otravný hmyz. Pokud ji usušíte, potom vám 
provoní šaty a prádlo ve skøíních. Podobnou službu nabízejí i nìkteré druhy sušených 
bylinek.
Soda, to ví každý, zmìkèuje tvrdou vodu. I dnes ji pøidáváme k moderním prostøedkùm 
do praní, pøedevším pøi tzv. vyváøce, která s klasickou vyváøkou bílého prádla má jen 
málo spoleèného, protože v automatické praèce s bídou dosáhnete 90°C. Ale i tak snižují 
spotøebu pracích prostøedkù, ano, i tìch moderních; soda na praní navíc má bájeèné 
bìlící úèinky, a to aniž bychom brali v úvahu její obecnì snadno dostupnou cenu. Vìøte 
nevìøte, ale i v automatické praèce pøidaná lžíce sody na praní udìlá s vaším prádlem i s 
praèkou zázraky.
Jedlá soda (sáèek jen za pár korun) nasypaná na talíøek èi do misky pohlcuje pachy v 
chladnièce. Skvìle èistí hrnce a kastroly, nejen ty smaltované. Pomùže i s oèistou 
pøipálených hrncù a kastrolù. S tìmi pomùže i silný roztok kuchyòské soli (na litr vody 
použijte hrnek soli). Zahøejte ho a nechte pùsobit pøes noc, ráno umyjte. Spìcháte? 
Roztok soli uveïte do varu, nìkolik minut vaøte. Nechte vychladnout a poté umyjte.
Pro omývání pracovní desky kuchyòské linky zkuste místo saponátù š•ávu ze syrových 
brambor. Ucpané odpady protáhnìte práškem do peèiva, který zalijte horkou vodou, ale 
to je opravdu starý trik, jejž snad zná každý. Starší usazeniny na nádobí a kuchyòském 
náèiní odstraní cibule, pomùže i š•áva z kysaného zelí. Tedy, pokud ji nevypijete, 
protože je bájeèná, obsahuje velké množství vitaminu C.

Z Haló novin vybrala Helena Holubová
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Obec Lípa nad Orlicí
Lípa nad Orlicí 23, 517 21  Týništì nad Orlicí

ve smyslu § 39 odst. 1. 
zákona è. 128/2000 Sb., o obcích

v y p i s u j e
Zámìr pachtu è. 1/2016

2vèetnì pozemku parc. è. st. 29 o výmìøe 1944 m  a èásti pozemku è. parc. 1298/1 
2o výmìøe cca 115 m  (asfaltová plocha pøed hostincem)

 v k.ú. Lípa nad Orlicí

Pro výbìrové øízení se stanovují tyto podmínky:

l nájemní pomìr na dobu neurèitou s výpovìdní lhùtou 2 mìsíce 
l nájemní pomìr od 1. 12. 2016
l zájemce ke své nabídce pøedloží:
 Ø potvrzení o profesní zpùsobilosti

Ø výpis z rejstøíku trestù (ne starší 3 mìsícù)
Ø profesní životopis
Ø plánovanou otevírací dobu
Ø rozsah nabízených služeb

l výše nájemného:
Ä je stanoveno ve výši 1000,- Kè
Ä spoleènì s mìsíèním nájemným budou vybírány zálohy na energie ve výši 

5 300,- Kè/mìsíènì, které podléhají vyúètování dle skuteèné spotøeby 
(elektøina, plyn, voda).

l nájemce na své náklady bude hradit pøípadné opravy do výše jednorázovì 5000,- Kè.
l bližší informace na telefonu 724 179 760 nebo na Obecním úøadu v Lípì nad Orlicí.
     
Zájemci o pronájem obecního hostince mohou svoje žádosti podávat na Obecní 
úøad v Lípì nad Orlicí do 14. 11. 2016 do 14,00 a to poštou nebo osobnì v uzavøené 
obálce oznaèené NEOTEVÍRAT - „Výbìrové øízení - pronájem hostince”.
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V Ý B Ì R O V É  Ø Í Z E N Í
na pronájem obecního hostince èp. 29, 

V Ý B Ì R O V É Ø Í Z E N Í
na pronájem obecního hostince èp. 29,

              
      



POSVÍCENSKÁ ZÁBAVA
   

 
Kdy:  sobota  15. 10. 2016

Kde: Obecní hospoda  Lípa nad Orlicí

V kolik: od 20,00 hodin

Hraje:  POKROK

                             Dovoluji si Vás tímto pozvat na posezení spojené s 

drobným pohoštìním  a  doprovodným  programem,  které se  uskuteèní 

v sobotu 19. listopadu 2016 od 14,00 hodin 

v Obecní hospodì v Lípì nad Orlicí.

Z organizaèních dùvodù prosíme o potvrzení úèasti (osobnì nebo na tel. 

èísle 494 371 416). V nutném pøípadì lze také zamluvit dopravu na akci 

a zpìt. 

     Doufám, že Vás pozvání zaujme a tìším se na setkání s Vámi.                                                                

                                                          Monika Vrátilová – starostka obce

Program 

- vystoupení dìtí z naší mateøské školy 

- prodej vánoèního èaje, svaøáku a cukroví

- prodej výrobkù s vánoèní tématikou vyrobených

   maminkami, koupit si zde mùžete adventní 

   vìnce, svícny, drobné dárky, atd. 

           P O Z V Á N K A     N A

                      V Á N O È N Í    P O S E Z E N Í
                      „D Ø Í V E   N A R O Z E N Ý C H“

   
 

      

      

    

Tradièní rozsvícení vánoèního stromeèku 
v Lípì nad Orlicí

se uskuteèní 

první adventní  nedìli 27. listopadu 2016

od 17,00 hodin na zahradì mateøské školy.

Naše škola - TO je škola!

Semináøe pro veøejnost zamìøené na seznámení s Montessori pedagogikou nebo s 
výukou matematiky podle profesora Hejného, školení pro pedagogy èi setkání a 
kolokvia øeditelù základních a mateøských škol. Tyto a další aktivity pøispìjí k naplnìní 
potøeb spoleèné strategie vzdìlávání v regionu. Jako první kroky je do konce roku 
uspoøádá realizaèní tým Místního akèního plánu vzdìlávání (MAP) na Kostelecku, 
Tøebechovicku a Èernilovsku.
„V dvouletém projektu ale nejde jen o rozšiøování povìdomí všech, kteøí mají ke 
vzdìlávání co øíct,” øekl Petr Kulíšek, manažer projektového týmu z NAD ORLICÍ 
o.p.s. „Zámìrem ministerstva školství je pøedevším nastavení efektivní komunikace a 
spolupráce škol, rodièù i dìtí a také spoleèné plánování investic ve školství v našem 
regionu.”
Do projektu je zapojena také škola v Lípì. Øeditelka Kateøina Guldánová se podílí na 
vzniku strategie a zasedá v Øídicím výboru MAP a rovnìž je èlenkou pracovní skupiny 
zabývající se úspìchem každého žáka. 
„Základní kámen MAP jsme položili v èervnu, kdy zástupci pedagogù, øeditelù, 
starostù, odborníkù a veøejnosti zformulovali první vizi vzdìlávání v našem regionu do 
roku 2023,” dodal Kulíšek.

Naše vize
Vzdìlávání v regionu se rozvíjí v tvùrèím, moderním a podnìtném prostøedí a zázemí a v 
atmosféøe dùvìry a spolupráce aktivních pedagogù s rodièi, v otevøených školách 
spolupracujících s komunitami a v respektující interakci s dìtmi a žáky posilující jejich 
aktivní vnímání života a rozvoj jejich osobností. Vyrùstající generace všestrannì 
pøipravují pro život kompetentní a inspirující pedagogové a rodiny tak, aby každý 
získával nové znalosti, schopnosti a postoje a umìl využívat pøíležitosti ve stále se 
mìnící spoleènosti.
„Také bylo stanoveno pìt prioritních oblastí, které chceme dlouhodobì rozvíjet a dál je 
se všemi diskutovat a naplòovat. Jsou jimi: 1. Komunikativní a spolupracující prostøedí 
pro vzdìlávání; 2. Individualizace vzdìlávání; 3. Kvalitní vzdìlávání otevøené zmìnám 
a odpovídající dobì;  4. Kompetence školy a osobnost uèitele; 5. Prostøedí a atmosféra 
školy.” 
Po první etapì sbírání informací, hlavnì od vedení škol, se projektový tým nyní více 
zamìøí na zjiš•ování potøeb a názory dìtí a žákù, jejich rodièù a pedagogù. „Vyzýváme 
ty, kteøí se chtìjí zapojit do diskuze nad podobou vzdìlávání v našem regionu, aby nás 
kontaktovali. A širokou veøejnost zveme na listopadové semináøe,” uzavøel Petr 
Kulíšek. 
Akce pro veøejnost 
3. listopadu - Co dìtem pomùže, aby byly š•astné? Semináø o Montessori pedagogice 
(zamìøeno na dìti do 6 let), 8:00 - 12:00 v MŠ Borohrádek 
15. listopadu - Matematika podle metody prof. Hejného, 17:30-19:00 ZŠ Gutha 
Jarkovského, Kostelec nad Orlicí
Semináøe jsou zdarma, podmínkou úèasti je registrace na
 

Jana Fajfrová
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Èerná kronika Posla z Pohoøí,

tentokrát z roku 1896.

Konì se splašili v nedìli dne 5. ledna odpoledne zapøažené v saních, jimiž vyjely sl. 
Roleèkovy na projížïku. Ulekli se èehosi nahoøe v Tylovì ulici a pádili pøes most na 
Láò, aniž koèí je mohl zastaviti; teprve u hostince U labutì podaøilo se mu je uhnouti, 
kdež vrazivše do vrat zastavili se. Povstalým nárazem sleèny ze saní vypálily, ale nehoda 
nestala se žádná. Právì tak š•astnì sjel dne 7. ledna do pøíkopa u Sokolského kluzištì p. 
J. Pražák, rolník z Lipovky, jenž jel s paní a dítkem do Rychnova.

Hyena. Dne 22. února zatèen byl v Žamberku Josef Kubíèek, hrobník. Týž pøiznal se, že 
tøetí den po pohøbu p. Jedlièky nebožtíka vyhrabal a nový èerný kabát, který nebožtíkovi 
pozùstalí dali do hrobu, z nìho svlékl a prodal. Zloèin ten nebyl by vyšel ani najevo, 
kdyby žena nebožtíka nebyla poznala kabát, který svému muži dala do hrobu, na jiném. 
Následkem toho udala vìc èetnictvu a Josef Kubíèek dodán soudu.

Nelíbejte mrtvoly! Jistá kuchaøka z Litomìøic políbila pøed pohøbem mrtvolu své 
pøíbuzné; za chvíli ucitila prudké bolesti v ústech a v oblièeji vyrážku. Sotva se vrátila 
domù, hned dána do nemocnice, ale bylo pozdì. Otrávila se jí krev a dívka mladá brzy 
skonala.

Zlomyslnost. Ve støedu ubírali se tøi výrostci od Slemena pøes  tra• lokálky rychnovsko-
solnické smìrem ku Kostelci. Obèan jeden pozoroval, že výrostci na trati cosi kutí; šel se 
na místo to podívati a shledal tu velké tøi kameny na kolejnicích tratì pøivalené. Jal se 
ihned hochy pronásledovati, prve kameny odvaliv, avšak více jich nezastihl. Nevíme 
vìru, co si o takovém jednání dospìlých již hochù mysliti máme. Jednání takové nelze 
nazvati než šílenstvím. Vždy• si pøece toho musí býti vìdomi, jak ohromné neštìstí by 
svým jednáním zaviniti mohli a jaký krutý trest by je stihl, kdyby jen u pouhého èinu 
dopadeni byli. Budiž jim toto výstrahou!

Nepìkné pøísloví. Èeledín Karel Macháèek z Panské Habrové má ten škaredý zvyk 
užívati ku svým spoluobèanùm beze vší pøíèiny málo lichotivých výrazù: “otroku, 
troubo!” Užití tìchto slov pøivedlo Macháèka na lavici obžalovaných. Užil• tìchto 
nepìkných výrazù proti p. Petru Rierovi, zdejšímu obchodníku, když tento Macháèkùv 
povoz, na nìmž jeli vracející se hasièi z Lípy, mezi Èastolovicemi a Synkovem 
pøedhonil. Pan Rier však nebyl s takovýmto pøíslovím spokojen a podal na Karla 
Macháèka žalobu pro urážku na cti dle § 496 tr. z. O žalobì této jednalo se dne 21. 
èervence u zdejšího okresního soudu. Byl docílen smír mezi spornými stranami, když se 
Macháèek zavázal zaplatiti 4 zl. 65 kr. soudních útrat a 1 zl. na zdejší chudobinec. Zajisté 
to dosti citelná pokuta pro èeledína, který si musí peprnì ten groš vydìlati. Snad si dá 
nyní lépe pozor a bude s užíváním svého škaredého pøísloví opatrnìjším.

LIPSKÉ OZVÌNY - ZPRAVODAJ OBECNÍHO ÚØADU LÍPA NAD ORLICÍ        
Odpovìdné redaktorky Alena Kapuciánová a Jana Hromková      Náklad 240 kusù        
Rozšiøuje obecní úøad        Neprodejné        Tisk Rentis Pardubice a Hromkovi s.r.o.,                      
tel. 723 862 650        
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